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1|/ GRIESEL: DER JUNGE WILDE

Das Problem ist: Ich bin eher ungeduldig!”, sagt
Niko Brandner. Ungiinstig, wenn man als Keller-
meister Riesling, Chardonnay, WeiB- und Spétbur-
gunder 30 Monate in die Flaschengirung schickt.
Dafiir hat der Mann in Jeans und Sneakers das Haus
Griesel im hessischen Bensheim bekannt gemacht.
Selbstbewusst gibt er dem Sekt franzosische Namen,
wie der Grande Cuvée, .und auch unsere Etiketten
sind eine Hommage". Traditionalist ist er aber
nicht: Nach der Gérung kommen die Flaschen auf
elektronisch gesteuerte Rittelpulte - die alten
Holzaufsteller sind fiir ihn .eine Esoteriksache”.

BLANC DE NOIRS BRUT TRADITION 2017 Was fir ein
Aroma-Mix: Wocholder, Sendel, Apfel - und ein Hauch Speck!
0,75 I, 12,5 % Vol., ca. 16 Euro, z. B. iiber vinocentral.de

2 || DIEL: DIE AUSGEZEICHNETE

Wenn Caroline Diel durch den Weinkeller des Schloss-
guts Diel in der Burg Layen filhrt, wirkt sie mit ihrem
schweren Schuhwerk, der warmen Weste und dem
praktischen Zopf nicht unbedingt wie die vielfach pra-
mierte Winzerin des Jahres 2020. Unpritentids redet
sie auch: ,Es war eine Mischung aus Interesse und
Leidenschaft, die uns auf den Sekt brachte.” Aber ihr
Sekttrio spricht fiir sich: Einstieg ist der 2012 Riesling
Reserve extra brut, gefolgt von einem Schaumwein
aus der Spitzenlage Goldloch, den krénenden Ab-
schluss bildet die Cuvée MO aus Pinot Noir und Pinot
Blanc, im Barrique-Fass ausgebaut.

CUVEE MO SEKT BRUTE NATURE 2009 Im Eichenholz-
fass vergdrt, dann 70 Monate ouf Hefe gelogert - das prickeit!
0,75 I, 12 % Vol., ca. 49 Eurc

130 BEEF!
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3 || RAUMLAND: DER VORREITER

Davon erzahit Volker Raumland heute noch gerne:
Wie in einer Verkostung seine Cuvée . Triumvirat”
punktgleich mit einem Champagner des Traditions-
hauses Dom Pérignon abschnitt - und das schon vor
Jahren. Der Pionier aus dem Fldrsheim-Dalsheim
begann schon 1984, Sekt nach der Méthode cham-
penoise zu giren, fiinf bis zehn Jahre liegen seine
Schaumweine aus Riesling, WeiB- und Spatburgun-
der auf der Flasche. Die Muschel- und Algenkalk-
baden in Rheinhessen aber geben ihm einen beson-
deren Charakter - oder wie Raumland sagt: Wir
haben unseren eigenen Stil, das ist keine Kopie."

CUVEE KATHARINA BRUT NATURE 2014 Leicht
rauchig, nussig, mit Orangenduft - und mehrfach pramiert.
0,75 [, 12 % Vol., ca. 18 Euro, z.B. iiber belvini.de

4 || HATTEMER: DIE ERNEUERIN

Nikolaushof heifit das elterliche Weingut von Anika
Hattemer-Miiller, und so steht es auch auf den
Flaschenetiketten - ,weil es im Ort schon so viele
Winzer mit dem Namen Hattemer gab®“. Fiir ihre
personliche Sektlinie wahlt sie aber dann doch ihren
Familiennamen. Mit Schaumweinen wie dem Pinot
Blanc Brut Nature, der zum Teil im Barrique-Fass
vergoren wird und dann 42 Monate auf der Hefe
liegt, will sie zeigen, .dass Sekt mehr ist als ein
Getrink, mit dem man nur mal anstdBt”. Gelungen:
2019 wurde die Winzertochter aus Gau-Algesheim
in Rheinhessen zur Sekterzeugerin des Jahres gekiirt.

PINOT BLANC BRUT NATURE 2015 Fir echte Puristen;
100 Prozent Weifiburgunder, 42 Monate in der Flasche gegdit.
0,75 I, 13% Vol., ca. 13 Euro, z. B. iiber wirwinzer.de

5 || STRAUCH: DIE NACHHALTIGEN

Isabel Strauch-WeiBbach und ihr Mann Tim WeiBbach
stellten als erstes Gut einen Bio-Orange-Sekt vor,

24 Monate im Barrique gereift und 48 Monate auf
Champagnerhefe gelagert. Die beiden gehen es eben
griindlich an: Zum Versekten nehmen sie nur beste
Grundweine - oder wie WeiBbach grinsend erklart:
~Wir haben eine harte Tiir!" Und sie verwenden zwei
Hefesorten, fiir Schaumwein im franztisischen Stil
mit Brioche-Aroma und fiir frisch-fruchtigen Riesling.
Ab 2023 wollen sie keinen Wein mehr produzieren,
sondern bloB Sekt. Was wieder nur konsequent ist:
Auf ihrer Hochzeit schenkten sie nichts anderes aus.

ZERO BRUT NATURE BIO Zevo heifit hier: null Zucker und
Schwefel - und keine Kopfschmerzen fir Bio-Trinker.

0,75 I, 12% Vol, ca. 20 Euro, iiber strauchsektmanufaktur.de
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